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IES VINSDE FETE

Tchin tchin Vin
doux et sucreé

| Sylvie et Gilles Ellul met-
tent un soin tout particulier

3 sa confection : le raisin est

| 4grappé A 1a main, foulé au

pied. Aprés une fermenta-

" tion de trois mois, le breuva-
L attemt sa malurité a 16°.

de F’r@mg:. Sylﬂq E]lul .’a,la
fois vigneronne et cenolo-
gue, recommande de le ser-
e N vir frais pour aceompagner
Pour les amateurs de suré, | UI€ assiefte de fﬂle,gl‘% sur

: un toast de pain d’epice et

SUGGESTION sacumputedeﬁgues

I’accord sera également

- Les vins se parent garfalt avec des fromages
d’arﬁmes de féte (2)  Dbleus ou des desserts au cho-
colal el aux [ruits rouges.

Gnurmandlse voila un nom Pour les amateurs, avec des

qui annonce clairement la 5
couleur. Cette cuvée du do- Lnoﬂlggm.m Chﬂ(:ﬂlaj; ou fram

maine EIlul—Feméres a Cas- B ;
tries, est un délice qui sédui- RSO E' S.
ra les palais amateurs desu-

cré. Gourmandise est issu ) Gnumandise, domaine Ellul-

de raisins de grenache sur-
mris. Cueillis & la main en Ferriéres & Castries. Prix: 1B €

noverabre, les grains déshy- €5 30 ¢l- Au domaine, la
dratgs eparent de la pourri- boutique Marquise de Sévigné,
ture. nnble qui fait la magie a Montpellier, chez l:alrun, :
des vendanges tardives, en 3 0Odysseum.

Alsace et Juracon. - A consommer avec mondération.




